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DES TORTUES
CONSIDEREES AU POINT DE VUR
DE L’'ALIMENTATION ET DE I’ACCLIMATATION
(suive EY FIN) (1).

Par M. lo dectenr BUFL.

(Seance du 24 juin 1859.)

Dans une précédente communication sur les Tortues con-
sidérées au point de vue de Falimentation et de I'acclimata-
- tion, apres avoir annonceé gu’il y avail cent vingt et une Tor-
tues, j'ai entrelenu la Sociétée d'une seule de ces Tortues, la
Clielonée franche. Je viens aujourd’hui completer cette com-
munication, el vous parler des autres Tortues et des avantages
qu'on en peut aussi retirer. Par une de ces dispositions si
frequemment constatées dans I'histoire naturelle, et ol nous
voulons voir de visibles attentions de la Providence envers
Fhomme, il se trouve que la Tortue de mer franche, qui est fa
plus utile, est aussi la plus multiplée, la plus répandue, et par
conséquent celle dont nous avons di le plus nous orcuper.

Les autres Tortues de mer, ou Thalassites, forment encore
trois genres bien connus, mais sont d’un usage moins fréquent
pour ['aslimentation.

De la Caouane (2).

La Tortue caouane (Chélonnée caouane, Tortue o grosse
{Ate) esl aussi grosse et quelquefois plus grosse que la Tortue

(1) Voyez les numéros d'aodt, p. 364, el de sepiembre, p, 414.

(2) Carapace un peu allongée, subcordiforme, umie dans 1'age adale,
tricarénée el  bord lerminal dentelé dans le jeune age ; vingl-cing plagues
marginales ; deux ongles a chague palte.
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francle; elle a les mémes meeurs, habite les mémes parages.
s’éléve un peu plus au nord. C'est clle que I'on trouve dans la
Méditerranée, sur les rivages de la Corse et de la Sardaigne, et
méme dans la mer Noire. Elle fait ses pontes sur les cites de
I'Afrique. Sa chair est huileuse, filamenteuse, coriace, repand
une forte odeur de marée, néanmoins on la fait saler, et on
ia mange sans inconveénient; I'huile qu'on en retire est fort
sbondante, mais elle n'est bonne qu'a broler. elle gite les
_sauces. Son ecaille servait autrefois a garnir les miroirs et les
gros meubles de luxe, mais on ne I'emploie guére aujourd’hui,
parce qu'elle est souvent d'une vilaine couleur et gatée par
une espéce de galle. Les grandes analogies qui exislent entre
la Caouane et la Tortue franche font espérer, comme je I'ai

dit, que la Tortue franche pourrait s'acclimater dans ia Médi-
lerranée, ol vit trés bien la Caouane.

Caret (1).
Tortue & bec de faucon (des Anglais), Chélonée imbriquée (Duméril et Bibren).

Moins grosse que la Tortue franche et que la Caouane, elle
vit dans I'Océan indien et dans 'Océan américain. Son écaille
est la plus csimée de toutes celles des Tortues. Ses ceufs
passent aussi pour élre plus délicats que ceux de la Tortue
franche, elle en pond en aussi grand nombre; mais sa chair
n'est pas aussi recherchée : sans étre désagréable au gout, elle
est de dilficile digestion; ce qui n'empéche pas dit, M. Hol-
broock, que sur les marchés la chair du jeune Caret ne soit
trés souvent vendue pour de la Tortue franche a ceux qui ne
s'y connaissent pas. Quelques auteurs lui ont reconnu une
vertu purgalive; ce qui provient, suivant Dampier, des lieux
qu'elle habite et des aliments qu'elle mange. Le pére Labat
raconle a ce sujet une histoire fort singuliére :

« La chair du Caret, dit-il, n’est pas honne a manger; ce

(1) Garapace subcordiforme ; plaques du disque imbriquées et au nombre
de treize, warbrées de bran sur un fond jaune ou fauve ; musecau long el
comprimé, & bords droits sans dentelures, recourbés Jégéremeni I'on vens
I'anice 3 leur extrémité ; deux ongles 3 chaque nageoire,
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qui ne provient pas de ce qu'elle soit plus maigre ou plus dure
que celle de la Tortue franche, mais d'une qualité purgative
quelle renferme, qui fait que quand on en mange, on est
assure d'¢tre couvert de clous, si 'on a quelque impureté dans
le corps. Ceux qui vont aux iles de la Tortelle ou autres iles,
pour la peche de la Tortue ou du Caret, ne vivent que de chair
de Torlue ou du Caret pendant trois ou quatre mois qu'ils
emploient a cetle péche, sans pain, sans cassave et sans autre
chose que le gras et le maigre de cette chair ; et il est assuré
que quelque maladie qu'ils aient, méme le mal de Naples, ils
en guerissent (res parfaitement. Cette nourriture leur procure
d’abord un cours de ventre qui les purge merveilleusement ;
que 'on augmenie ou que l'on diminue 4 proportion des
forces du malade, en lui donnant ¢ manger plus ou moins
de Caret avec la chair de Tortue franche. Ce cours de ventre
cst accompagné de clous et de bubons qui, pour I'ordinaire,
causent la fievre, qui, bien qu'elle soit violente, ne peut étre
dangereuse, surtout quand le malade est d’'une complexion
forte el d'un bon tempérament. On en est quitte en douze ou
quinze accés, mais les clous qui sont ouverts conlinuent de
rendre de la maliére tant qu'il se trouve la moindre impureteé
dans le corps. Apres cela, il semble qu'on soit changé en un
autre homme. Un se sent tout renouvelé, on devient gras, et
la force et la santé reviennent a vue d'wil. Cependant il est
bon d'avertir ici le lecteur que des personnes vieilles, faibles
et délicates auraient peine a résister a ces violentes évacua-
tions, et qu'il faut un tempérament fort et robuste pour les
supporter.

» Un de nos peres, appelé Jean Montdidier, qui demeurait
avec moi en notre habitation du fort Saint-Jacques, en 1697,
s'avisu un jour d’acheter un plastron de Caret qu'il prit pour
un plastron de Tortue franche, et malgré toul ce que je pus lui
dire, il le fit accommoder, et il en wangea tant qu'il se sentit
de Pappétit; j'en mangeai aussi un peu, parce que j'élais bien
aise de me purger. Mais ce pauvre religieux ne fut pas long-
temps sans s’en repenlir de ne m'avoir pas voulu croire. En
moins de trois ou quatre jours, il se trouva couvert de clous
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gros comme des moiliés d'ceufs de Poule, de maniére qu'il e
pouvait lrouver de situation pour &tre un moment en repos.
Ces clous furent accompagnés d'un dévoiement terrible avec
une grosse fiévre. qui m'auraient fait craindre pour lui si je
n'en avais pas su la cause, et si sa jeunesse et sa bonne com-
plexion ne m’avaient rassuré. Il soufirit pendant dix-huit on
vingt jours; mais il en a tiré cet avanlage, qu'tl n'a poini cté
aitaque de la maladie de Siam, ni d'aucune autre pendaot
cinq ou six ans gu’il a demeuré aux iles du Vent.

» Pour moi; qui en avais mangé platét comme d'un medi-
cament que comme d’'une viande, j'en fus quitte pour un peti
devoiement de cinq ou six jours, accompagne de deux ou lrois
clous qui ne laissérent pas de me faire du bien, apreés mavoir
cause un peu de douleur et d'incommodité.

» Quand la chair de Carel a ete salee, elle n'est plus s pur-
galive; mais loutes sortes de chair de Tortue perdent beau-
coup de leur bonté, quand elles ont demeurc dans Je sel, parce
qu'étant délicates el grasses, le sel consomme absolument
loute la graisse et toute la saveur. Je ne sais sil'on ne pourrail
pas attribuer cet inconvénient au sel du pays, qui est fort cor-
rosif, et si la méme chose arriverait, si 'on se servait du sel
d’'Europe. » (Labal, tome I, Foyage aux iles.)

Les écailles du Carel sont les plus employées dans les arls:
ce sont les Lreize plaques vericbrales et coslales qui recouvrent
Ia carapace. Pour les obtenir, il suffit d'exposer au feu refle
earapace. les écailles s'en detachent ; on les fagonne ensuile
comme on veut, en les amollissant dans de 'eau chaude, en
les mettant dans un moule ou on leur donne la forme que lon
désire au moyen d'une pince de fer. puis on y ajoute des cise-
lures et des ornements d'or et d'argent. Autrefois, avant guo
tes métaux et les bois précieux fussent moins communs el que
'art de les travailler fat moins connu, les écailles de Torlve
elatent {rés recherchees. Pline nous apprend que, 5008
Auguste, Tarl de les travailler ful porte tres loin par ui cer-
tatn Carvelius Pollio; Martial et Juvénal disent gu'on en ornait
les lils et les meubles. Yelleius Paterculus rapporte que, fors
de la prise d'Alenandrie par Jules César, les magasins elaient
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si pleins de celte précieuse marchandise, que César la fit figu-
rer dans son Lriomphe comme objet de sa conquéte, ainsi qu'il
lit plus tard pour l'ivoire, apres la conquéte de I'Afrique. A la
Chine, les écailles de Tortues sont d’un trés grand commerce
(Griftith, Animal Kingdom). Il v’y a pas longtemps qu’en
Europe aussi les ecailles entraient dans I'ornementation des
meubles précieux, ainsi gu'on peut le voir par les meubles
de Boule; aujourd’hui ce genre d'ornements est un peu passé
de mode, mais les ccailles de Caret sont encore d'un prix assez
élevé, et il y aurait avantage a élever ces Tortues pour se les
procurer,

L'huile de Caret a été preconisée en medecine contre les
debilites nerveuses.

Le Sphargts luth.

Le Sphargis {uth, qui est le quatriéme et le dernier genre
des Tortues de mer, ne donne (ue de I'huile a braler. C'était
autrefois une des plus communes dans la Mediterrance, elle
esl devenue aujourd’hui fort rare; on la trouve aussi dans
I'océan Atlantique.

Des Elodites ou Paludines (Tortues de marais) (1).

Des quatre lamilles qui composent 'ordre des Chéloniens,
celle-ci est la plus nombreuse. Duméril et Bibron en comptent
dix-huit genres et soixante-quatorze especes, dont quarante-
six sont exclusivement amcricaines: dix-huil appartiennent a
I'Asie, six & 'Alrique, trois a I'Europe el deux a I'Australie.

Les Tortues paludines n'alteignent jamais les dimensions
de certaines especes de Chersites (Tortues de terre), m des
Thalassites : 'Emysaure serpentine, qu’on trouve dans ’Ame-
rique seplentrionale, est la plus grosse. Les Elodites fre-
quentent les riviéres dont le cours n'est pas trop rapide, les
lacs, les étangs el les marais. Elles se nourrissent de subslances

{1) Carapace légere, lisse; le plastron jamais plas long que la carapace;
cou fong, rétractile sous le milleu de la caparace ou sous I'un dey cdtés;
pattes i doigls distincis et mobiles, garnis d'ongles crochus, doat les pha-
langes son! réunies i la base an moyen d'une peau flexible.



